
MODULANTE. Equilibra la potencia según la demanda.

PANEL DE CONTROL Y DISPLAY DIGITAL. Facilita la operación de la caldera.

CON INTERCAMBIADORES DE COBRE SOLDADOS CON SISTEMA BRAZING.

DISPLAY INTELIGENTE. Para diagnosticar fallas.
 APTAS PARA PISO RADIANTE O RADIADORES.
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Sistema de Agua Caliente Sanitaria
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TIRO BALANCEADO FORZADO          TIRO NATURAL    

OFICINA COMERCIAL

Dr. Nicolás Repetto 1545
(C1416CLI)  C. A. de Buenos Aires
Tel.: (011) 4588 4200 
Fax: (011) 4588 4218

PLANTA INDUSTRIAL MAR DEL PLATA

Av. Monseñor Zabala (Ruta 2) N° 323 
(B7606IFD) Mar del Plata – Prov. de Bs. As.
Tel.: (0223)   478 8914
Fax: (0223) 478 1487

PLANTA INDUSTRIAL SAN MARTÍN

Calle 81 (ex Pilar) Nº 1456 
(B1650HQF) San Martín – Prov. de Bs. As.
Tel.: (011) 471  3 5588
Fax: (011) 471 3 1286

INSTITUTO DEL GAS
ARGENTINO
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NUEVA LÍNEA DE COCINAS
CONFIABLES, PRÁCTICAS Y FÁCILES DE USAR

MODELOS E = 52 cm.MODELOS C = 57 cm.

COCINÁS MÁS RÁPIDO!
280º en el interior del horno.

TENÉS MÁS ESPACIO EN EL HORNO!
3 Niveles de cocción.

LIMPIÁS MÁS FÁCIL!
Horno con Sistema Vitrolimpiante.

ENCENDIDO 
ELECTRÓNICO 

Y LUZ EN HORNO 

EN MODELOS C3



Red de
Service
Oficial

Repuestos
Nacionales

NUEVAS COCINAS DE 52 Y 57 CM
Multiconvección, cocción pareja.
Horno equipado con 2 Estantes en el horno
asadera y rejilla.
Modelos con:

2 Niveles de cocción en parrilla.
Anclaje al piso.
Sistema Multigas
Puerta de horno desmontable con
doble vidrio.
Válvulas de seguridad en horno y   
en todas las hornallas. 

Encendido Electrónico y Luz en horno
Encendido Piezoeléctrico en el horno
Encendido Electrónico y Luz en horno
Encendido Piezoeléctrico en el horno

NUEVAS REJILLAS Y QUEMADORES DE HORNALLAS DE ALTA
EFICIENCIA EN DIFERENTES TAMAÑOS Y POTENCIAS.

POTENCIA DE QUEMADORES DE HORNALLAS

GRANDE:  2.100 Kcal/hora
MEDIANOS:  1.450 Kcal/hora
CHICO:  850 Kcal/hora

1 HORNALLA GRANDE
2 MEDIANAS
1 CHICA
CON TAPAS DE
ACERO ENLOZADAS

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS de Modelos E y C. 
CO C3 BCX LE

Ancho 57 cm
Altura a la plancha 85 cm

Profundidad 63,5 cm
Color

CO C3 BC LE

Capacidad del horno 70 Lts.

CO C2 BC

57 cm
85 cm

63,5 cm
Blanco

70 Lts.

Blanco

57 cm
85 cm

63,5 cm

70 Lts.

CO E2 MR

52 cm
85 cm

58,5 cm
Marrón

62 Lts.

Plancha Inox.Enlozada Enlozada

Encendido
Piezoeléctrico en horno

SiSi

Potencia 
quemador de horno

3.000
Kcal/h

3.000
Kcal/h

3.000
Kcal/h

2.700
Kcal/h

Manijas horno y parrilla Blancas CromadasMarrones

Rejilla de hornalla Enlozada EnlozadaEnlozada

SiEncendido Electrónico
en horno y hornallas

Si

SiLuz en horno Si

Si2 estantes en horno Si Si

SiMultigas Si Si

CO E2 BC

52 cm
85 cm

58,5 cm
Blanco

62 Lts.

Enlozada

Si

2.700 
Kcal/h

Blancas

Enlozada

CO E3 BCX 

52 cm
85 cm

58,5 cm
Blanco

62 Lts.

Inox.

Si

2.700
 Kcal/h

Cromadas

Enlozada

Blanco

Enlozada

Blancas

Enlozada
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TERMOTANQUES ELÉCTRICOS ESKABE
CON CONEXIÓN INFERIOR o SUPERIOR

TQUE 60 EL

Ánodo de magnesio para
evitar corrosión del tanque.

Máxima seguridad con
válvula unidireccional.

Fácil Instalación. 

Aislación de poliuretano
que reduce el consumo de energía.

Aptos para colgar, o apoyar
sobre piso o mesada.

Termostato y resistencia 
de alta calidad.

TQUE 35 EL TQUE 75 EL

75Lts 60Lts 35Lts



TERMOTANQUES ELÉCTRICOS DE 35, 60 Y 75 LITROS.

A

D

C

B

20.45 Mpa (4.5 Kg/cm )

Volumen Tanque

Potencia
Recuperación
(caudal de agua caliente con salto térmico de 20 ºC)

A: Altura gabinete

B: Diámetro gabinete 
C: Distancia entre Conexiones de agua Superior 

D: Distancia entre Conexiones de agua Inferior 

Tensión de alimentación eléctrica
Intensidad

Frecuencia 

Grado de protección eléctrica

Presión máxima de entrada de agua

Peso lleno de agua aprox.

Conexiones entrada y salida de agua SUPERIOR

Conexiones entrada y salida de agua INFERIOR

35 litros 60 litros 75 litros

1500 watt

65 litros/hora

631 mm431 mm 771mm

410 mm410 mm 410 mm
205 mm205 mm 205 mm

103 mm103 mm 103 mm

220 V ca
6.8 A

50 Hz

IPX1

53.5 Kg 83 Kg 101 Kg

3/4"

3/4"

Consola de comando de plástico
termoformado, con tecla de encendido
y apagado e indicador luminoso que
permanece encendido hasta que el
agua llegue a la temperatura máxima.

Válvula de seguridad unidireccional.
Para instalar en la entrada de agua fría
cuando la conexión es inferior.
Evita retrocesos de agua caliente por
la cañería de agua fría.

Válvula de alivio.

Grifo de purga.

Soporte ubicado en la parte trasera
para colgar de una pared. Se proveen
los pitones y tarugos requeridos.

La mayor red de service oficial del país.



TERMOTANQUES DE ALTA RECUPERACIÓN
AGUA CALIENTE, SIEMPRE!

A4 (700 l/h) A5 (800 l/h)

A6 (1100  l/h)

4POTENTES TUBOS
MÁS AGUA CALIENTE MENOS TIEMPO

Los 3 modelos incluyen 
Kit de Conversión

 a Gas Licuado

Ahora...
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